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Steril-Aire Soluciones UVC para procesar alimentos
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Los Emisores envainados resisten
los golpes y estdn disponibles como opcién.




1: Aire acondicionado: Una de las mayores causas de la contaminacion en el
procesamiento de alimentos es el moho que crece en el serpentin y los ductos de
refrigeracion del aire acondicionado. El moho disemina mico-toxinas en el aire y
sobre los alimentos y el embalaje, lo que reduce la vida util y crea un riesgo de
contaminacion. Ya instalado Steril-Aire, el aire procedente del sistema de aire
acondicionado estard libre de virus, bacterias y moho en un 99%.

2: El ausentismo y la productividad del personal: Los estudios de casos
demuestran cuando Steril-Aire se instala en el sistema de aire acondicionado,
reduce las enfermedades del personal, asi como el ausentismo y aumenta la
productividad.

3: Mdquinas para el procesamiento de alimentos: Donde las mdquinas
necesitan desinfeccion regular, la instalacion de emisores Steril-Aire provee la
eliminacion de bacteria y moho de superficie ininterrumpida.

4: Correas transportadoras: Steril-Aire se puede instalar de manera que las
cintas fransportadoras se mantienen continuamente libre de bacterias y moho,
eliminando la necesidad de productos quimicos y el tiempo de inactividad.

5: Superficies de alimentos: Los Emisores™ Steril-Aire pueden ser colocados
estratégicamente para eliminar las bacterias de las superficies de la mayoria de
los productos alimenticios sin alterar la calidad de estos. UVC es aprobado por la
FDA.

6: Envasado de alimentos: UVC de Steril-Aire también puede ser utilizado para
la descontaminacion de materiales de embalaje. Si los sistemas de aire forzado
con ventiladores estdn en uso entonces la contaminacion exterior puede afectar
la calidad de los alimentos. Ambos problemas se pueden resolver mediante la
instalacion de emisores Steril-Aire, aumentando asi la vida de anaquel y la
seguridad.

7: Paredes y dreas de trabajo en general: Sistemas de techo y piso eliminan
las bacterias y el moho de las paredes, los pisos y superficies. Deben ser
operados cuando nadie estd presente en el drea siendo tratada.

8: Refrigeracion: Steril-Aire tiene el primer Emisor™ UVC sub-cero -30°C para
uso en los serpentines de refrigeracion, maquinas de hielo y los alimentos
refrigerados de exhibicion

9: Gas Etileno: Steril-Aire elimina el gas etileno natural que es generado por
frutas y hortalizas. Aunque, cuando es necesario acelerar el proceso de madura- -
cion, simplemente se apagan los Emisores UVC. —

10: Ahorros de Energia: El sistema de aire acondicionado utiliza a menudo
entre 40 a 60% de la energia de un edificio. Steril-Aire, instalado en el ser-
pentin, puede ahorrar del 10 al 20% de la energia del sistema del aire acondi-
cionado.
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venientes de comldn causan alrededor de
300,000 hospitalizaciones y 5,000 muertos por ano en los Estados Unidos. Causas comunes son brote de bacteria como
Salmonella y E. Coli. Parece ser que cada vez que el publico toma confianza con los métodos de manejo de la comida se
publica una nueva historia sobre una masiva refirada de alimentos. En los Estados Unidos, la economia pierde alrededor de
USS7 billones cada afio por estos brotes (Fuente Washington Times). Los costos de refirada que incluyen el costo de refirar
los alimentos de las estanterias, el manejo de los litigios, la remodelacion de las plantas y el manejo de las relaciones
publicas, pueden ser exorbitantes para las empresas. Y eso no incluye dafo a reputacion y ventas pérdidas que pueden ser
dificiles de contabilizar
Soluciones Parciales:
e Steril-Aire en las Manejadoras de Aire.
Steril-Aire ufilizado previo al embalaje para remover bacterias de la superficie de los alimentos.
Steril-Aire utilizado para la descontaminacion de superficies para el equipo de preparacion para los alimentos.
Steril-Aire en camaras de refrigeracion.
Steril-Aire en los refrigeradores de exhibicion.

Moho dentro del refrigerador de exhibicién Descontaminacién superficial de la carne Serpentin limpiado por Steril-Aire

Problemas ocultos y Calidad de Air Interior (CAI)

El moho y bacterias entran y crecen en el sistema de aire acondicionado y se distribuyen a traves de los conductos de suministro aterrizan
do sobre la comida. Al instalar los Emisores UVC Steril-Aire destruye los contaminantes en el serpentin de refrigeracion, evitando que estos
circulen en el flujo de aire del sistema de Aire acondicionado.

En edificios con aire acondicionado, enfermedades relacionadas al ausentismo son causados por dos fuentes de polucién no tratadas que
facilmente atraviesan los filtro del aire acondicionado:

1. Bacteria y virus que entran al edificio con el aire y las personas (y circulan en el sistema de aire acondicionado).
2. Mico toxinas y microorganismos que provienen del moho y fungi creciendo en el serpentin del aire condicionado y los conductos.

El solo hecho de posicionar la cantidad apropiada de Emisores UVC de Steril-Aire frente a la cara del serpentin, asegura que estos
confaminantes sean eliminados. El aire queda hasta un 99% libre de estos patdégenos.



rProductos uvec Steril-Aire

Para uso en manejadoras de aire medianas o grandes

Los Emisores de punta doble se montan internamente, punta a punta para ajustarse al largo de cualquier serpentin.
Disponibles en longitudes de 18“, 24”, 30”, 36" 42”,62" pulgadas (46, 61, 76, 91,107,157 cm).

Fuentes de alimentacion universal de 110 a 277 v — 50/60 Hz.

= EMISORES® UVC SERIE SE

Para serpentines de fan coil, bombas de calor, unidades de piso, manejadoras de aire embaladas, unidades ferminales y
conductos.

Se monta en el exterior de la manejadora de aire. Tubo instalado a través de una perforacion de una pulgada (2.54 cm)
en la cubierta exterior de la manejadora de aire.

Disponibles en 12%, 167, 20°, 24", 30", 36", 34", 42" pulgadas de longitud (30, 41, 51, 61, 91, 107 cm.
Fuentes de alimentacion universal de 110 a 277v — 50/60 Hz.
También disponible en kit montado en el inferior de tubos Emisores SE de 12" a 61” (30 a 155 cm).

EMISORES® UVC SERIE SEN

Para unidades a la intemperie incluyendo unidades de techo, manejadoras de aire, bombas de calor, fan coils,
unidades terminales y conductos.

Clasificacion NEMA 4.

Se monta en el exterior de la manejadora de aire. Tubo instalado a través de una perforacion de una pulgada (2.54 c¢cm)
en la cubierta exterior de la manejadora de aire.

Disponibles en 12, 16, 20, 24, 30, 42 pulgadas de longitud (30, 41, 51, 61, 91, 107 cm).
Fuentes de alimentacion universal de 100 a 277v — 50/60 Hz.
También disponible en kit de montaje montado interior con Emisores SE de12” a 61” (30 a 155 cm).



KIT EMISOR® SUB-CERO
PARA REFRIGERACION -30°C

El primer Emisor UVC libre de Ozono para operar de manera eficiente a temperaturas bajo cero.
Tubos emisor estén disponibles opcionalmente con mangas a prueba de golpe.

Disponible en: 12, 16, 20, 24, 30, 36, 42 pulgadas de longitud (30, 41, 51, 61, 76, 91, 107 cm).
Longitudes a medida disponibles.

RIDS (SISTEMA DE DESCONTAMINACION
CORRECTIVA PARA HABITACIONES)

¢ Disefiado para uso comercial en la remediacion de moho y bacterias sobre superficies.
e El sistema no produce ozono u ofros contaminantes secundarios.

Prototipo

Para la descontaminacion de la superficie en el procesamiento de alimentos, cocinas, mesas,
cintas fransportadoras y banos.

Para remediar el moho en los muros, pisos, techos.

La unidad manual debe ser pasada lentamente sobre la superficie a tratar o posicionado sobre un fripode.
El escudo protector previene contra la irradiacion directa de la luz Ultravioleta.

La piel del operador debe de estar protegida.




Como funciona Steril-Aire

Los riesgos para la salud de los sistemas de aire acondi-
cionado provienen de dos fuentes principales:

1: La bio pelicula (moho) que crece en el interior del
sistema de aire acondicionado enviando moho, bacterias
y sus productos derivados, mico toxinas en el aire.

2: Las bacterias que entran en el edificio a través de con-
ductos, puertas y ventanas, y los virus y las bacterias
(tos, estornudos) que entran con la gente, todos ellos se
distribuyen por el sistema de aire condicionado. Esto
lleva a brotes de gripe, enfermedades, ausentismo y una
caida de la productividad.

Los casos de estudios confirman que los emisores de alta
intensidad Steril-Aire eliminan la bio pelicula del ser-
pentin del aire acondicionado y los microbios de la corri-
ente de aire, logrando que el aire de inyeccién del aire
acondicionado esté hasta un 99% libre de virus, bacte-
rias y moho reduciendo asi las enfermedades y el aus-
entismo.

El aire acondicionado consume del 40 al 60% de la
energia total del edificio y contribuye proporcionalmente
a la huella de carbon. La enfriadora y las bombas nor-
malmente consumen el 70% de la energia del aire
acondicionado. La bio pelicula en el serpentin limita el
flujo de aire y reduce la capacidad de transferencia de
calor del serpentin, dando por resultado un aire mds
cdlido y humedo. Esto hace que los responsables del
departamento de mantenimiento bajen los puntos de
ajustes de la enfriadora, causando que la enfriadora
trabajar mds y use mds energia.

La conductividad térmica del aluminio utilizado en ser-
pentines de entrenamiento es de aproximadamente 200
W/mK mientras que la de la bio pelicula es de aproxima-
damente 0.2 W/mK. La mayoria de los serpentines se
limpian una o dos veces al afo y, debido a la estructura
fisica del serpentin rara vez se limpia el interior del
mismo. Incluso después de que el serpentin se limpia la
bio pelicula comienza a crecer inmediatamente. Tipica-
mente Steril-Aire reduce al costo de consumo energético
del aire acondicionado entre un 10 a 20 %.

Casos de Estudio (www.steril-aire.com)

Usuarios seleccionados de Steril-Aire
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